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LE NOUVEL AN CHINOIS
Quelle est la date exacte ?
La date exacte varie d’une année à l’autre mais tombe toujours entre le
21 janvier et le 19 février.

L’actu sélectionnée par la rédaction
par Martin

Que mange t-on ? 
Des raviolis, qui représentent la richesse
Du poisson, qui représente l'abondance
Des rouleaux de printemps ou impériaux,
qui représentent la prospérité
Des nouilles, qui représentent la longévité
Du tangyuan, qui représente la réunion
de la famille
Du canard laqué, qui est un plat de fête
Le niangon ou gâteau de la nouvelle
année, qui représente la progression

Pour célébrer le Nouvel An chinois, vous pouvez : souhaiter une
bonne année en chinois : 新年快乐！
Peut-être le plus important de tous :
Les vacances chinoises : La Chine possède six périodes de vacances
chaque année : Le Nouvel An Chinois, la fête de Qingming (la
Toussaint chinoise), la Fête du Travail, le Festival des Bateaux Dragons,
la Fête de la mi-Automne, et la Fête Nationale qui dure plusieurs jours.
Le Nouvel An chinois est célébré dans le monde entier chaque année
en janvier ou février dans des endroits comme Hong Kong, Taïwan,
Singapour, la Malaisie, la Thaïlande, le Cambodge, les Philippines et la
Chine continentale.
Appelé aussi Fête du Printemps (春节Chūnjié), le Nouvel An chinois
célèbre le début de l'année chinoise selon la tradition et se termine
officiellement 14 jours plus tard avec le Festival des Lanternes.

LES TRANSPORTS par Yacine O.

Les transports sont très polluants en co2 par exemple :
vélo et trottinette : 0g/km
train TGV: 15 à 45g/km
bus : 30 à 130g/km
voiture : 100 à 200g/km
avion : 120 à 300g/km

Conseils :
Évite la voiture pour les petits trajets
Va à l'école à pied, en vélo ou en bus
Pense au covoiturage avec les copains 
Prends plus souvent le train et moins l'avion.

LES GESTES QUI SAUVENT par Martin

Avec Madame Garans les 6ème ont fait les gestes qui sauvent.
En voici un : le massage cardiaque.
Si vous avez fait « sert moi la main répond moi tu m’entends ? » en
lui prenant la main et que la personne ne répond pas, commencez
le massage cardiaque 100 compressions par minute.
Attention ! Ne pas faire le massage si vous ne savez pas le faire il
vaut mieux pas de massage qu’un massage raté.
Ce qui est important c’est de trouver le bon rythme, le massage
doit être effectué juste qu’à l’arrivée des pompiers.

page 1

https://www.bing.com/ck/a?!&&p=bdada4549a7b0c35JmltdHM9MTcwNTQ0OTYwMCZpZ3VpZD0xYjk5ZjNkZC0xNmNkLTY2Y2MtM2RkOS1lN2Q0MTdjYjY3ZTgmaW5zaWQ9NTk2MA&ptn=3&ver=2&hsh=3&fclid=1b99f3dd-16cd-66cc-3dd9-e7d417cb67e8&psq=comment+f%C3%A9te+on+le+nouvelle+ans+chinois&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cuY2hpbmUtY3VsdHVyZS5jb20vY291dHVtZXMvY29tbWVudC1mZXRlci1sZS1ub3V2ZWwtYW4tY2hpbm9pcy5waHA&ntb=1
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=bdada4549a7b0c35JmltdHM9MTcwNTQ0OTYwMCZpZ3VpZD0xYjk5ZjNkZC0xNmNkLTY2Y2MtM2RkOS1lN2Q0MTdjYjY3ZTgmaW5zaWQ9NTk2MA&ptn=3&ver=2&hsh=3&fclid=1b99f3dd-16cd-66cc-3dd9-e7d417cb67e8&psq=comment+f%C3%A9te+on+le+nouvelle+ans+chinois&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cuY2hpbmUtY3VsdHVyZS5jb20vY291dHVtZXMvY29tbWVudC1mZXRlci1sZS1ub3V2ZWwtYW4tY2hpbm9pcy5waHA&ntb=1
https://studycli.org/fr/chinese-holidays/
https://en.wikipedia.org/wiki/Lantern_Festival


Quelques idées de lecture

Les petites annonces de bango

par Chloé

Les carnets de l'apothicaire : 
C'est un manga passionnant. À 17 ans,
MaoMao a une vie compliquée. Formée
dès son jeune âge par un apothicaire du
quartier des plaisirs, elle se retrouve
enlevée et vendue comme servante dans
le quartier des femmes du palais impérial.

Les légendaires : 
C'est une BD pleine de rebondissements. Les
Légendaires sont le groupe de héros qui jadis lutta
contre le sorcier noir Darkhell. Autrefois héros officiels
d'Alysia et admirés de tous, ilsont vu leur réputation
ruinée à la suite de l'accident Jovénia, incident dont ils
ont tenus pour responsables. Après 2 ans de
séparation ils vont décider de réparer cet incident. Le
1er tome n’est pas super mais à partir du tome 2 c'est
mieux.

Les royaumes de feu : 
Ce roman est super surtout si vous
adorez lire C’est l’histoire de 5
dragonnets nommés : Argil, Tsunami,
Gloria, Comète et Sunny. Leur monde
est en guerre et une prophétie dit que
5 dragonnets sauveront l’île....

Les mythics :
Du même auteur que les légendaires
c'est une BD plutôt pas mal Au temps
des héros antiques, une étrange entité
que l'on nomme le Mal essaya de
prendre possession de la Terre en
revêtant l’apparence de six dieux
différents. Mais de grands héros le
combattirent et envoyèrent le mal sur
la planète Mars.
Mais à la suite d'une expédition
spatiale, le Mal est libéré.
Heureusement, six descendants des
héros antiques, vont combattre la plus
grande menace jamais connue par le
monde contemporain…

Finale de la coupe
d’échecs

La finale de la coupe d’échecs
approche ! Martin en 4C et
Gauthier en 3B vont
s’affronter pour savoir qui est
le meilleur joueur d’échec de
l’Immac’ ! Rendez-vous au CDI
pour voir la finale en directe,
le jeudi 15 février à 12h15.
Bravo à tous les participants :) 
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Un concours de dessin est
annoncé pour renouveler l'image
du carnet de bord pour l’année
prochaine. le dessin doit être au
format A4 pour qu’il soit adapté
au carnet de bord ! Le dessin doit
obligatoirement avoir un rapport
avec le collège. Un coup de
pinceau de la nature rend tout le
monde semblable » donc à vos
marques près DESSINEZ !

Almass



LE POINt culinaire
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Voici quelques recettes que l’équipe vous conseille :

Ingrédients :
50g de beurre fondu
1 œuf
75g de sucre 
100g de poudre
d'amandes 
2 rouleaux de pâte
feuilletée

LA GALETTE DES ROIS par Mariam

Les étapes :
1-Mettre le beurre fondu, le sucre, l'œuf et la poudre
d'amande dans un saladier.
2- Mélanger les ingrédients.
3- Etaler le premier rouleau de pate sur une plaque.
4- Verser le contenu du saladier sur la pâte.
5- N'oublier pas de mettre la fève !
6- Etaler le deuxième rouleau de pate par-dessus.
7- Retourner les bords.
8- Tracer des petits motifs avec la pointe d’un
couteau. 
9- Mettre au four pendant 30 minutes environ 180°.
10-La dernière étape est la meilleur DEGUSTER !!

LES CRÊPES par Mariam et Yassine A.

Ingrédients pour 30
personnes :

100 g de beurre fondu 
4 cuillères à soupe
d'huile 
6 cuillères à soupe de
sucre
600 g de farine 
6 œufs entiers 

Les étapes :
Mettre la farine dans une terrine et former un
puit

1.

Y déposer les œufs entiers, le sucre, l'huile et le
beurre

2.

Mélanger délicatement avec un fouet au fur et à
mesure le lait. La pâte ainsi obtenue doit avoir
une consistance d'un liquide légèrement épais.

3.

Faire chauffer une poêle antiadhésive et l’huiler
très légèrement à l’aide d’un papier essuie-tout. Y
verser une louche de pâte, la répartir dans la
poêle puis attendre qu'elle soit cuite d’un côté
avant de la retourner. Cuire ainsi toute les crêpes.

4.

NOTES PERSONNELLES



La page “jeux”
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TOUTE L’équipe du journal vous souhaite une bonne année !

par Chloé

RÉBUS

Mon premier est le mari de la reine 
Mon second est un déterminant possessif
Mon troisième est un pronom personnel

Mon tout est célébré lors de l’épiphanie

Qui suis-je ?


